
   

 

 
ENTRANTES 

 
Anchoas del cantábrico con piquillo 
6,00 (4ud)    12,00 (8ud) 

 
Patatas bravas.  

3,50 
 

Ensalada de pollo frito, costrones, cherry y vinagreta de mostaza y miel. 
8,50 

 
Ensaladilla de pollo escabechado y mayonesa curry.  

4,50    8,00 
 

Croquetas melosas de espinacas y pasas.  
4,50 (4u)  10,00 (12u) 

 
Croquetas melosas de jamón.  

4,50 (4u)  10,00(12u) 
 

Selección de quesos y confituras.  
5,00   12,00 

 
Pulpo a la gallega. 

16,50 

 

 

PLATOS 
 

Salteado thai de arroz, verduras y gambones.   

8,50 
 

Arroz caldoso con gambones. 
9,50 

 
Fideuá negra con alioli 

9,50 
 

Lasaña de cola de toro.  
9,00 

 
Canelón de pollo y setas. 

7,50 
 

Bacalao club ranero (pisto y pil-pil). 
15,50 

 
 
 

TAKE AWAY 
 

Los precios de esta carta llevan el IVA incluido. 
*Carta adaptada para alérgicos. 

 



 
 
 
 

 
 

BRASAS 
 

Filetitos ibéricos con patata con salsa al whisky. 
14,50 

 
Costillar de cerdo ibérico con salsa BBQ.  

14,00 
 

Solomillo de ternera cremoso de boniato y parrillada de verduras. 
15,00 

 
Lomo de ternera avilesa con patatas y piquillo.  

18,00 
 

Hamburguesa de buey madurado. (Rúcula, cebolla caramelo, queso y ali-oli).  
9,50 

 
 

SUGERENCIAS 
 

Mejillones con salsa chilli crab, cilantro y lima.   
  8,50 

 
Foie mi cuit con crema de cebolletas y coulis de frambuesas.                                                           

8,50 
 

Gambones al ajillo y esencia de sus cabezas.       
 11,00 

 
Brioche relleno de cochinita pibil y cebollas encurtidas en lima.                                          

4,00 (ud) 
 
 

PUTXERAS (guisos a carbón) 
 

Garbanzos con chocos.  
9,50 

 
Fabes con compango. 

10,00 
 

Alubias con compango. 
9,50 

 
Putxera vegana. 

8,00 
 
 

TAKE AWAY 
 

Los precios de esta carta llevan el IVA incluido. 
*Carta adaptada para alérgicos. 

 


