


Semaine 
du 10 
 au 14 
mai 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Betteraves et fromage 
vinaigrette  

F Céleri rémoulade  F      

Filet de poisson sauce tomate S Quiche lorraine   F  
 

 
   

Riz  E Salade verte   F Férié  Fermé  

Compote de fruits  E Yaourt nature F 
   

  
   

Semaine 
du 17  
au 21 
mai  

Lundi Mardi Mercredi Jeudi – Repas végétarien Vendredi 

Saint Honoré : animation autour du pain 

Concombre à la bulgare F Melon F  Carottes râpées mimosa  F Salade de blé à la tomate EF 

Emincé de dinde  
aux champignons 

F Poisson meunière   S  Bolognaise de légumes F 
Emincé de bœuf  
à la provençale 

S 

Petits pois S Pâtes E  Céréales gourmandes  E Haricots beurre  S 

Corbeille de fruits  F 
Crème dessert  F 

 Fromage  F  Fromage  F 

   Glace S Corbeille de fruits   F 

Semaine 
du 24  
au 28 
mai 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi – Repas végétarien 

  Carottes râpées vinaigrette  F  Salade de pâtes  E Radis beurre  F 

Férié   
Filet de julienne au thym  

 
F  Steak haché de veau S Tarte aux légumes F 

  Pommes de terre vapeur  F  Carottes sautées  F Salade verte F 

  Petits suisses aromatisés F  Fromage   
Entremets au chocolat 

 (lait BIO) 

F 
F 

Fromage 
Corbeille de fruits 

F 
F      

Semaine 
du 31 
mai  

au 04 
juin 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi – Repas végétarien Vendredi 
Salade de tomates  F    Salade de riz EF Rillettes  F 

Pilons de poulet rôti 
aux herbes 

F Repas à thème   Omelette  F Merlu beurre blanc  S 

Frites  F Journées mondiales   
Courgettes sautées  F Semoule  E 

Fromage  F de l’environnement   Fromage  F Fromage   F 

Salade de fruits frais F et de l’océan   Glace  S 
Duo compote  

et fromage blanc 
F 

  La viande de bœuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France  

 Produit issu de l’agriculture biologique RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

   

 

Menus du restaurant scolaire de Précigné  Du 10 mai au 04 juin 2021 

Plat fait maison 

Légende :  

F : Frais / S : Surgelé / E : Epicerie / A : Appertisé 

 

 

 



Semaine 
du 07 
au 11 
juin 

Lundi Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi 

Rillettes de sardines EF Carottes râpées vinaigrette  F  
Betteraves et edam 

vinaigrette  
F Saucisson sec  F 

Emincé de porc au paprika F Bolognaise de lentilles  E  
Steak haché de veau  

sauce tomate 
S Filet de colin meunière  S 

Haricots verts S Coquillettes  E  Purée de pommes de terre F Ratatouille F 

Fromage F 
Petits suisses aromatisés  

et biscuit 
F 

 
Corbeille de fruits F 

Fromage  F 

Corbeille de fruits F  Quatre-quarts F 

Semaine  
du 14 
au 18 
juin 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi - Repas végétarien 

Taboulé  E Concombre vinaigrette   F  Repas à thème  Salade de pâtes  F 

Emincé de bœuf à l’espagnole F Pâtes à la bolognaise  E
S 

 
Euro football  Œufs durs béchamel  F 

Légumes façon couscous  S Salade verte  F   Epinards FS 

 Entremets à la vanille 
 (lait BIO) 

et gâteau sec 
F 

Fromage F   

 
Corbeille de fruits  F 

Corbeille de fruits F    

Semaine 
du 21  
au 25 
juin 

Lundi Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi 

Pizza du jour FS Salade de tomates et féta F  Concombre à la bulgare  F Saucisson sec F 

Fricassée de blanc  
de volaille à la forestière  

F 
Tajine de légumes 

 et pois chiches  
FE  Pilons de poulet grillé F Merlu sauce hollandaise  S 

Courgettes sautées  F Semoule  E  Carottes vichy F Riz  E 

Fromage blanc  
à la confiture  

EF
Glace S 

 Fromage   F Fromage  F 

   Flan pâtissier au chocolat 
F
E 

Fraises au sucre F 

Semaine 
du 28 
juin   

au 02 
juillet 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi – Repas végétarien 

Rillettes de poisson F Carottes râpées vinaigrette F    Œuf dur mayonnaise   F 

Emincé de bœuf  F Chipolatas  F  Repas   Crêpe au fromage F 

Pâtes  E Haricots beurre  S  de fin d’année  Salade verte E 

Fromage  F 
Moelleux au chocolat F 

 
 

 

Petit suisse F 

Corbeille de fruits F  Corbeille de fruits   F 

 
 La viande de bœuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France  

 Produit issu de l’agriculture biologique RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

   

 

Menus du restaurant scolaire de Précigné  Du 07 juin au 02 juillet 2021 

Plat fait maison 

Légende :  

F : Frais / S : Surgelé / E : Epicerie / A : Appertisé 

 

 

 



Restaurant scolaire de Précigné 

Jeudi 17 juin 2021 

Repas à thème 

Euro Football  

Salade fraicheur italienne  
(salade verte, tomates, poivrons) 

*** 

 Brandade de poisson (Portugal) 

*** 

Fromage 

*** 

Tarte au fromage blanc  

et fruits confits   (Roumanie)  



Restaurant scolaire de Précigné   

 

Jeudi 1er juillet 2021 

 

Repas de fin d’année 

 

Duo melon-pastèque  
*** 

Hamburger 

Frites   

*** 

Glace 



Semaine 
du 05 
 au 09 
juillet 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi  Vendredi 

Salade de crudités F Pastèque  F    
 

 

Filet de poisson à la tomate S Escalope de volaille F      

Semoule  E Petits pois S 

 

  

 

 

Fromage  F 
Yaourt au choix 

F  

    

Corbeille de fruits F    

  Produit issu de l’agriculture biologique  

  RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

 La viande de bœuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France     

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modification sans préavis 

Menus du restaurant scolaire de Précigné Du 05 au 09 juillet 2021 

Plat fait maison 

Légende :  

F : Frais / S : Surgelé / E : Epicerie / A : Appertisé 

 

 

 


