
DU VALAIS AOC  

Art: Rotwein

Land/Region: Schweiz / Valais -Wallis

Herkunft: 

Rebsorte/n: Pinot Noir, Gamay 

Aussehen: 

Bukett: 

Geschmack: 

Weingenuß: Innerhalb von 4 Jahren

Serviert mit ca.: 14° - 16° Celsius

Harmonie Gerichte & Weine: 

Käsereferenz:  

NEUE AUSSTATTUNG 2019 Werte: *RZ: 0 *S.: 34,5 *Alk.: 13%

Allergene: Sulfite

Fl. EAN: 76 10374 86127 0

WEIN-NR.:  8612

*Diese Angaben basieren auf den Mittelwerten der letzten Jahre 

und weichen daher bei jedem Jahrgang leicht ab.  

Dôle

Aromen von roten Früchten, wie Kirschen und schwarze

Beeren.

Nur aus Pinot Noir und Gamay Trauben des Wallis, erzeugte

Weine, dürfen Dôle heißen. Direkt im Anschlauß ans Waad,

stehen die Reben dieses Dôle im Valais - der Urgemarkung.

Wurstwaren, Grillgerichten, Braten und Geflügel aus dem

Ofen.

Mittelkräftiges warmes Rot von leichter Transparenz.

Lassen Sie dem Wein etwas Luft atmen, dann präsentiert er

sich weich und wohlklingend. Fruchtig, mit klaren Noten

nach Kirschen, Zwetschgen und Beeren, angenehm zu

trinken, auch wegen der gut eingebundenen Tannine.

Blauschimmelkäse, Tête de Moine, La Tomme Vaudoise und

zum Raclette.
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