
   Kollektion Tradition

Le Joran Vaud aoc
Art: Rotwein La Côte 

Rebsorte/n: Gamay / Garanoir A O C 

Land/Region: Schweiz / Waadtland

Herkunft: 

Besonderheit:

Aussehen: Ein intensives, mitteldichtes, leuchtendes Rot.

Bukett: Noten von roten Früchten und süßen Gewürznoten.

Geschmack: 

Weingenuß: ca. 5-6 Jahre nach Füllung 

Serviert mit ca.: ca. 15°-16° Celsius

Passt gut zu: Grilladen, Käse, rotes Fleisch, Wild, BBQ.

Käsereferenz:  kräftige Weich- und Hartkäse mit Würze, Le Tomme.

Werte: * 2018er *RZ: 1,7 g./l. *S.: 4,9 g./l. *Alk.: 13,5%

Allergene: Sulfite 

WEIN-NR.:  5.100 Fl. EAN: 76 10374 51007 9

Unsere Mission seit 1929.

Weine, die wir zusammen mit unseren Weinbauern und Önologen zu dem machen, was einen guten Wein ausmacht; Charakter und

Profil im Glas und am Gaumen. Weine die der Wahrung alter Traditionen im Verbund mit modernster Kellertechnik nur ein Ziel haben:

Unverfälschte Abbilder der Region und Traube, zu einem ehrlichen Preis-Leistungsverhältnis. Weine die zugleich zugänglich sind, zum 

Genuß anregen und Ihre Neugier wecken. So sichern wir den Fortbestand der einmaligen Kulturlandschaft La Côte , tragen mit dazu

bei, daß die handwerklichen Berufe im Weinbau, der Landwirtschaft und in der Kellerei über weitere Generationen Bestand haben.

Auf das Handwerk, den Wein und den Genuss - Santé   Ihre Winzer der Cave de la Côte!

Wir kreieren Neuentdeckungen, wir erzeugen Qualitätsweine, welche als Bekenntnis zur Natur ihr ureigenes Profil zeigen dürfen.

Ausgesuchte Parzellen im traditionellen Gebiet der La Côte.  

Dieser Wein wird aus zwei Rebsorten hergestellt, die aus

auserlesenen Parzellen am Genfersee stammen. Der Gamay sorgt für

frische und leichte rote Fruchtnoten, der Garanoir für saftig, runde,

fruchtige Tannine. Der Wein hat ein gutes Potential, mit einer

direkten Ansprache am Gaumen.

Im Mund: Frischer Angriff mit Aromen von Kirschen, schöne 

Gaumenfülle und seidige Tannine.

*Diese Angaben basieren auf einer Füllung des Jahrgangs, daher 

können diese ja nach AP Nummer leicht abweichen.

Klaus Immes www.cavedelacote.de info@uvavins.de


