GAMAY-GARANOIR

VAUD AOC

TRADITION

Art:
Rebsorte/n:
Land/Region:

Herkunft:

Besonderheit:

Aussehen:

Bukett:

Geschmack:

Weingenul3:

Serviert mit ca.:

Passt gut zu:

Kasereferenz:

Werte: * 2018er *RZ: 1,7 g./I. *S.: 4,9 g./I. *Alk.: 13,5%

Allergene:

WEIN-NR.:

Unsere Wisscon sect 1929.

Wir kreieren Neuentdeckungen, wir erzeugen Qualitdtsweine, welche als Bekenntnis zur Natur ihr ureigenes Profil zeigen durfen.
Weine, die wir zusammen mit unseren Weinbauern und Onologen zu dem machen, was einen guten Wein ausmacht; Charakter und
Profil im Glas und am Gaumen. Weine die der Wahrung alter Traditionen im Verbund mit modernster Kellertechnik nur ein Ziel haben:
Unverfélschte Abbilder der Region und Traube, zu einem ehrlichen Preis-Leistungsverhaltnis. Weine die zugleich zugéanglich sind, zum
GenuR anregen und Ihre Neugier wecken. So sichern wir den Fortbestand der einmaligen Kulturlandschaft La Céte , tragen mit dazu
bei, daR die handwerklichen Berufe im Weinbau, der Landwirtschaft und in der Kellerei (iber weitere Generationen Bestand haben.

Hwf das Fandwenls, dewn Wein wnd dew Genwss - Saute Tine Winger den Cave de la Core!
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Ausgesuchte Parzellen im traditionellen Gebiet der La Cote.

Dieser Wein wird aus zwei Rebsorten hergestellt, die aus
auserlesenen Parzellen am Genfersee stammen. Der Gamay sorgt fur
frische und leichte rote Fruchtnoten, der Garanoir fiir saftig, runde,
fruchtige Tannine. Der Wein hat ein gutes Potential, mit einer
direkten Ansprache am Gaumen.

Ein intensives, mitteldichtes, leuchtendes Rot.

Noten von roten Friichten und siiBen Gewd{rznoten.

Im Mund: Frischer Angriff mit Aromen von Kirschen, schéne
Gaumenfille und seidige Tannine.

ca. 5-6 Jahre nach Fillung
ca. 15°-16° Celsius
Grilladen, Kase, rotes Fleisch, Wild, BBQ.

kraftige Weich- und Hartkdse mit Wiirze, Le Tomme.

Sulfite *Diese Angaben basieren auf einer Fiillung des Jahrgangs, daher
kénnen diese ja nach AP Nummer leicht abweichen.
5.100 Fl. EAN: 76 10374 51007 9

www.cavedelacote.de

info@uvavins.de



