Chéateau La Tonnelle
AOC Haut-Médoc
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DOMAINES FABRE
BORDEAUX - FRANCE

Historique

En 1850, le guide Féret parle de ce cru déja renommé puis confirmé Cru Bourgeois en 1875 avec 80 tonneaux de
production. Propriétaire depuis 1982, la famille FABRE a reconstitué le vignoble et construit de nouveaux chais pour lui

redonner son rang.
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Un vin charmant et
élégant avec beaucoup
de complexité et une
finale soyeuse.

Dégustation

@ Robe soutenue.

Nez intense,boisé empyreumatique
associé a des fruits rouges et noirs
bien mirs.

Bouche fruitée avec un boisé délicat,

° légérement toasté. Finale longue,
soyeuse, sur le fruit. Puissance
tannique maitrisée.
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Epicé

Puissant Complexe

Fruité

AOC : Particularités

L'appellation Haut-Médoc s’étend sur 52 km du
nord au sud. Elle regroupe des terroirs d’exception
avec une pre-dominance de graves (essentiellement
garonnaises), déposées en croupes. C’est le pays
du Cabernet Sauvignon. Le vignoble y persiste
depuis 2000 ans gréce a la passion des vignerons.

Domaines FABRE — Cissac-Médoc, 33250 PAUILLAC, France
Tel : +33 (0)5 56 59 58 16 — Fax : +33 (0)5 56 59 57 97
Email : info@domaines-fabre.com / Site Web : www.domaines-fabre.com
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Information

35% Merlot

% 60% Cabernet Sauvignon
5% Petit Verdot
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W 12 mois

! 30 minutes

@t 16-17°
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Magret de canard,
@ viandes rouges grillées,

fromages.

Boisé Tannique
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Chateau La Tonnelle

AOC Haut-Médoc
Eligible Cru Bourgeois du Médoc

« Chateau La Tonnelle 2017 »
IWA SPAIN 2019 : ARGENT/SILVER

« Chateau La Tonnelle 2016 »

JAMES SUCKLING : 91pts

LE POINT n° 2332/ 2017 (Jacques DUPONT): « Fruits rouges, cerise, fraise, note fumée, charnu,
juteux, ample, élevage équilibré. »

AWC VIENNA 2018 : ARGENT/SILVER

PORTUGAL WINE TROPHY 2018 : OR/GOLD

Magazine VERT DE VIN 2019 : 90 pts/100

NEAL MARTIN : Well defined bouquet with lovely red berry fruit, cedar and pine needle
aromas, flowing with aerafion whilst maintaining satisfying delineation. The palate is medium-
bodied with good grip in the mouth, fine depth even if the oak impedes towards the mocha-
finged finish. This will swing according to how the oak melds with the fruit with boftle age.

« Chateau La Tonnelle 2015 »
IWA CATAVINUM 2017 : ARGENT/SILVER
Jancis Robinson (OCTOBER 2017) 15,5/20
Vert de Vin 2018 : 91 pts/100

« Chateau La Tonnelle 2014 »

LE POINT n° 2228/ 2015 (Jacques DUPONT): 15/20 « Fruits noirs, olives noires, bouche ronde,
souple, élégante, fraiche et fine, bonne longueur, épicé et poivré en finale ».
GILBERT&GAILLARD Médaille d’OR
« Robe grenat. Nez intense, boisé empyreumatique associé & un fruit rouge et noir bien
mUr. Bouche concentrée et séveuse. Equilibre réussi du bois et des fruits, belle longueur.
Puissance tannique maitrisée. Un Médoc typé. Pour une bavette grillée. »
Magazine VERT DE VIN 2017 (Cru Bourgeois Special Tasting)

« Chateau La Tonnelle 2013»

CATAVINUM : OR/GOLD
Gilbert&Gaillard 2016 : OR/GOLD
SMAGPAAVIN 2017 : ****#* 4 &tojles/Stars

« Chateau La Tonnelle 2012 » 'ATONNELLE
BERLINER WINE TROPHY 2015 : OR/GOLD - AWC VIENNA 2014 : ARGENT/SILVER
MONDE SELECTION Bruxelles 2015 : ARGENT/SILVER

CATAVINUM 2015 : ARGENT/SILVER - WINE ENTHUSIAST 2015

ASIA WINE TROPHY 2015 : ARGENT/SILVER

WEINWIRTSCHAFT, Sacha Speicher
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